
Rhône-Alpes, Haute-Savoie
Taninges
rue de Buet

Peguet préparation industrielle de produits à base de viande jambons
salaisons de Savoie

Références du dossier
Numéro de dossier : IA74003508
Date de l'enquête initiale : 2020
Date(s) de rédaction : 2020
Cadre de l'étude : enquête thématique régionale Patrimoine industriel
Degré d'étude : monographié

Désignation
Dénomination : usine de produits agro-alimentaires
Parties constituantes non étudiées : atelier de fabrication

Compléments de localisation
Milieu d'implantation : en ville
Réseau hydrographique : le Foron
Références cadastrales : 2019, G 09, 2802.

Historique
Installée à Taninges (74440), près du Foron (rivière) la société Peguet est spécialisée dans le secteur d'activité de la
préparation industrielle de produits à base de viande. Cette usine en étages construite en 1934 est conçue pour la production
de jambons secs de qualité, et adaptée pour tirer partie de son environnement naturel.
A l’initiative de la famille Peguet, bouchers charcutiers à Taninges, l’entreprise s’est développée comme étant le spécialiste
du Jambon de Savoie. La famille Macheret en 1987 reprend le flambeau, investit dans l’outil de production et renforce
le partenariat de Peguet Savoie avec les grandes surfaces. En 2010, l’Entreprise familiale Rochebillard et Blein continue
le développement et accentue la montée en gamme de la marque en GMS au côté de la marque Haut Pays. Fermeture
de l'usine en 2016.

Période(s) principale(s) : 1er quart 20e siècle
Dates : 1934

Description
Usine à étage en béton sur quatre niveaux. La façade ouest est composée de galeries aménagées pour le séchage des
salaisons.
Cette usine est conçue pour la production de jambons secs de haute qualité, et sait tirer partie de son environnement
naturel. Ses grands séchoirs avec planchers en chêne massif sont situés en hauteur et ventilés grâce à l’air naturel et à un
système de galeries localisées sur la façade ouest du bâtiment.

Eléments descriptifs

Matériau(x) du gros-oeuvre, mise en oeuvre et revêtement : béton
Étage(s) ou vaisseau(x) : 2 étages carrés
Couvrements :
Type(s) de couverture : terrasse
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Statut, intérêt et protection
Bel exemple d'architecture à étage des années 1930.

Intérêt de l'œuvre : à signaler
Statut de la propriété : propriété privée

Références documentaires

Multimedia

• produits-regionaux-et-locaux
http://www.provencia.fr/produits-regionaux-et-locaux/les-producteurs/charcuterie/peguet

Annexe 1

complément historique

La production hebdomadaire de Peguet Savoie atteint 3000 pièces de jambons secs, 20 tonnes de saucissons secs et 5
tonnes de petites salaisons (noix, coppa, pancetta….).
Intervenant de pointe sur le secteur de l'agroalimentaire savoyard, Peguet Savoie a multiplié les actions en faveur
de la sécurité alimentaire. Parallèlement au respect de la démarche HACCP et des critères de qualité définis par la
certification IGP (Indication Géographique Protégée), l’entreprise a mis en place la « Filière Peguet Savoie », qui assure
aussi la traçabilité de sa matière première. Un partenariat a été réalisé avec un éleveur de porcs local, garantissant des
porcs de région nourris à base de céréales.
Sources : http://www.provencia.fr/produits-regionaux-et-locaux/les-producteurs/charcuterie/peguet

Illustrations

Vue d'ensemble sud de
l'usine Peguet à Taningues

Phot. Nadine Halitim-Dubois
IVR82_20157402822NUCA

Vue de la façade principale
Phot. Nadine Halitim-Dubois
IVR82_20157402824NUCA

Enseigne en façade "Jambons
saucissons PEGUET"

Phot. Nadine Halitim-Dubois
IVR82_20157402825NUCA

Phot. Nadine Halitim-Dubois
IVR82_20157402795NUCA

Dossiers liés
Dossiers de synthèse :
Présentation de l'étude du patrimoine Industriel de la région Auvergne-Rhône-Alpes (IA00141269) Auvergne-Rhône-
Alpes
Oeuvre(s) contenue(s) :
 
Auteur(s) du dossier : Nadine Halitim-Dubois
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Vue d'ensemble sud de l'usine Peguet à Taningues
 
 
IVR82_20157402822NUCA
Auteur de l'illustration : Nadine Halitim-Dubois
© Région Rhône-Alpes, Inventaire général du patrimoine culturel
reproduction soumise à autorisation du titulaire des droits d'exploitation
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Vue de la façade principale
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Auteur de l'illustration : Nadine Halitim-Dubois
© Région Rhône-Alpes, Inventaire général du patrimoine culturel
reproduction soumise à autorisation du titulaire des droits d'exploitation
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Enseigne en façade "Jambons saucissons PEGUET"
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Auteur de l'illustration : Nadine Halitim-Dubois
© Région Rhône-Alpes, Inventaire général du patrimoine culturel
reproduction soumise à autorisation du titulaire des droits d'exploitation
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